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Liebe Mitglieder und Freunde des BREV A-Projektes,

mit der BREVA-Vinothek haben wir einen weiteren wichtigen Schritt getan, um unsere Region in
Sachen Wein und Genuss weiter nach vorne zu bringen.

Es gibt nicht viele Orte an der Mosel und in anderen deutschen Anbaugebieten, an denen Sie
neben den touristischen Informationen auch DIE WEINE DER REGION probieren konnen.
Sicher ist auch fiir Sie etwas dabei. Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

In den Veranstaltungstipps am Ende finden Sie ausgesuchte Feste in unserer Region. Bei jeder
Veranstaltung konnen Sie auch den BREVA-Wein probieren und kaufen. Fragen Sie danach!

Da die 2009er Edition 4 ausverkauft ist (es gibt nur noch ein paar wenige Flaschen in der
Vinothek), warten wir alle auf die Abfiillung der Edition 5. Spitestens in der zweiten Woche im
Juli sind wir wieder lieferfihig. Es werden aber weniger Flaschen als im letzten Jahr in den Verkauf
kommen. Die kleinere Ernte und Vorbestellungen reduzieren die verfiigbare Flaschenanzahl.

Wir wiinschen Thnen eine gute Zeit und freuen uns auf IThren Besuch in der Region und vielleicht
auch in der Vinothek. Es gibt neben den Weinen auch andere Produkte der Region zu entdecken.

Es griifit Sie herzlich

Andreas Zenz
Vorsitzender des BREV A e.V.
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BREVA-Vinothek eréffnet

BREYA

DIE WEINE DER REGION

Am 21. Mai wurde die BREVA-Vinothek feierlich eroffnet. Damit schligt der BREVA-Verein
ein neues Kapitel auf. Es werden neben dem BREVA-Wein 20 Weine von 20 verschiedenen
Winzern aus der Region angeboten.

Alle Weine konnen Sie jeden Freitag und Samstag von 15 bis 18 Uhr verkosten. Danach kénnen
Sie Thre Lieblingsweine kaufen, und zwar zum gleichen Preis wie bei den Winzern.
Besichtigt werden kann die Vinothek zudem von montags bis donnerstags und samstags von 09:30

bis 11:30 Uhr.
Im Rahmen der Eréffnung wurde auch die Edition 5 des BREVA-Weins vorgestellt. Der Direktor
des "International Wine Institut’, Alexander Kohnen, prisentierte den 2010er Riesling. Er

schwirmte in den hochsten T6nen iiber den edlen Tropfen.

Mehrere Presseberichte finden Sie unter www.brevaweinundweg.de/medien/presse. html.

In den nichsten Tagen wird ein hochwertiger Flyer der Vinothek gedruckt. Diesen kénnen Sie
kostenlos unter info@brevaweinundweg.de anfordern, um auch Ihren Gisten das einzigartige

Angebot der BREVA-Vinothek zu prisentieren.
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Aktuelles aus dem Weinberg

Die extreme Trockenheit ist voriiber. Nach dem trockensten Frithjahr seit dem Beginn der
Wetteraufzeichnungen gab es in den letzten Tagen stirkere Niederschlige. In der Summe waren
es etwa 70 Liter. Fiir die Reben heifft es nun volle Kraft voraus, denn der Regen hat einen
deutlichen Wachstumsschub zur Folge.

Aufgrund der hohen Temperaturen haben die Weinberge bereits einen Vegetationsvorsprung von
etwa 3 Wochen gegeniiber dem langjihrigen Mittel. So ist auch die Rebbliite bereits abgeschlossen.
Eine derart frithe Bliite gab es bislang nur in sehr wenigen Jahren.

Da die Reben sich mit einer enormen Geschwindigkeit entwickeln, sind die Winzer schon seit
mehreren Wochen mit dem Aufbinden der Triebe beschiftigt. Im Steilhang werden die Triebe in
mithsamer Handarbeit mit Bast an die Pfihle gebunden.

Einfach und gut: Spargel-Omelette

Noch bis Ende Juni geht die Spargelsaison. Schnell zu kochen, aber dennoch sehr schmackhaft, ist
ein Spargelomelette. Die Kombination mit einem trockenen Riesling ist optimal.

Zutaten (fiir 2 Personen)

500g Spargel
8 Eier
2 EL Butter
Petersilie, Ingwer, Chiliflocken, Salz, Pfeffer

Zubereitung

Den Spargel waschen, schilen in etwa 3cm lange Stiicke schneiden. Die Butter in einer Pfanne
erhitzen, den Spargel hinzugeben und bei mittlerer Hitze braten, bis dieser eine leicht goldbraune
Farbe bekommt. Die acht Eier in eine Schiissel aufschlagen, die Petersilie Salz und Pfeffer zugeben

und das Ganze rithren. Dann die Mischung zu dem Spargel geben, nach Gusto mit Ingwer und
Chiliflocken wiirzen und wenige Minuten unter Riihren fertig braten.
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Veranstaltungen in der Region

10. bis 12. Juni Pfingstfest in Bruttig

19. Juni Happy Mosel (autofreie Straflen von Koblenz bis Trier)
22. bis 26. Juni Mosel-Wein-Woche in Cochem

01. bis 03. Juli Weinlagenfest in Cochem

01. bis 03. Juli Weinfest im Weingut Gobel-Schleyer in Ernst
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